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Организация питания  

в МАДОУ «Детский сад №18»Ладушки» 

 

 

        Питание осуществляется в соответствии с Федеральным Законом № 273-

ФЗ от 29.12.2012г «Об образовании в Российской Федерации» в редакции от 

6 марта 2019 года; 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические 

требования к  организации общественного питания населения»;  

Федеральным законом № 29-ФЗ от 02.01.2000г «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов» в редакции от 23 апреля 2018 г. 

         МАДОУ № 18 обеспечивает гарантированное сбалансированное 5-ти 

разовое питание при 12-часовом пребывании детей в детском саду по 

утвержденным нормам в соответствии с разработанным и утвержденным 20-

дневным меню. На основании примерного 20-ти дневного меню ежедневно 

составляется меню - требование установленного образца, с указанием выхода 

блюд для детей дошкольного возраста. 

          Проводится круглогодичная искусственная С-витаминизация готовых 

блюд (2-7 лет - 50мг на порцию). 

          Расчеты и оценку использованного на одного ребенка среднесуточного 

набора продуктов питания проводим 1 раз в 20 дней. По результатам оценки, 

при необходимости, проводим коррекцию питания в следующей 20-ти 

дневном меню. 

          Ежедневно медицинской сестрой отбирается суточная проба готовой 

продукции в объёме: порционные блюда - в полном объёме, остальные - не 

менее чем 100 гр., которая хранится 48 часов. 

          Продукты завозятся в МАДОУ № 18 в соответствии с заключенными 

договорами и принимаются при наличии сертификата качества и накладной. 

Медицинское обслуживание осуществляется ГБУЗ «Городская больница» 

г.Гая. Закрепленный врач и медицинская сестра Желуницына Анастасия 

Евгеньевна совместно с администрацией МАДОУ № 18 несут 

ответственность за здоровье и физическое развитие обучающихся, 

проведение профилактических мероприятий, соблюдение санитарно-

гигиенических норм и режима, и качества питания. 

 


